
KITCHEN 
SERVICE
SERVICE
CUISINE

Kitchen Service
Browne utensils and cookware are
designed to make preparation, cooking 
and clean up efficient and safe. 

Service cuisine
Les ustensiles et batteries de cuisine 
de Browne sont conçus pour rendre la
préparation, la cuisson et le nettoyage
sécuritaire et efficace. 



Cookware
Browne offers an extensive selection of
professional quality cookware in Stainless
Steel, Aluminum and Cast Iron.

Stainless steel with a clad aluminum disk
base provides all-round value in cookware. 
It cleans easily, has good heat conductivity
and will not react with acidic foods. 

Aluminum cookware has excellent heat
conductivity and is less expensive than 
most other types of cookware.

Cast Iron cookware is relatively inexpensive
and extremely durable. Very good for frying
and long, slow cooking.

Batterie de cuisine
Browne présente une large gamme de
batteries de cuisine professionnelles de 
haute qualité en acier inoxydable, en
aluminium et en fonte.

L’acier inoxydable, muni d’une base à disque
d’aluminium assure une excellente valeur en
matière de batterie de cuisine. Il se nettoie
facilement, offre une bonne thermo–
conduction et ne réagit pas aux aliments
acides.

Les batteries de cuisine en aluminium offrent
une bonne thermoconduction et sont moins
chères que la plupart des autres types de
batteries de cuisine.

Les batteries de cuisine en fonte ont un 
prix relativement bas et sont très durables,
excellentes tant pour frire que pour mijoter.
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COOKWARE
batterie de cuisine

• Covers sold separately, 
unless noted otherwise

• Les couvercles sont vendus 
séparément, à moins d’avis 
contraire

• “Stay Cool” hollow cast handle
• Poignée tubulaire moulée isotherme

• NSF listed, 
where noted

• Approuvé NSF 
lorsque spécifié

• Induction capable
• Compatible à l’induction

• Limited Lifetime 
Warranty

• Garantie limitée 
à vie

• 6 mm aluminum 
sandwich bottom

• Fond sandwich 
d’aluminium 6mm 
d’épaisseur

• Heavy Duty construction
• Construction robuste

• 2-Tone exterior finish (satin with mirror band) 
on most pieces

• Fini extérieur deux tons sur la plupart des 
articles (satiné avec une bande miroir)

Stainless Steel Cookware
Batterie de cuisine Acier inoxydable 

For use with all heat sources.
S’utilise avec toutes les sources de chaleur.

Excalibur® Non-Stick Coating
Excalibur® coating is impregnated with stainless steel for wear
resistance and has the release properties of the best non-stick.
Designed for premium stainless steel cookware. 

Revêtement antiadhésif ExcaliburMD

Le revêtement ExcaliburMD est imprégné d’acier inoxydable pour 
plus de résistance à l’usure tout en ayant les propriétés du meilleur
antiadhésif. Conçu pour la batterie de cuisine en acier inoxydable 
de première qualité.
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KITCHEN SERVICE
service cuisine

   
  

    
    

ITEM DIM [WXH]

57 24058 7-3/4” x 1-1/2” 20 x 4 cm
57 24060 9-1/2” x 2” 24 x 5 cm
57 24061 11” x 2” 28 x 5 cm

With helper handle / 
Avec deuxième poignée sur le côté opposé
57 24062 12-1/2” x 2” 32 x 5 cm
57 24064 14” x 2-1/4” 36 x 6 cm

Natural Finish Fry Pans
5 mm aluminum sandwich base. Hollow tubular 
handle resists heat transfer and is securely welded 
to pan.

Poêles à frire fini naturel
Base sandwich en aluminium de 5 mm d’épaisseur.
Poignée creuse solidement soudée et limitant 
le transfert de chaleur.

ITEM DIM [WXH]

57 3770 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm 
57 3771 9-1/2” x 1-3/4” 23 x 4.4 cm
57 3772 11” x 2” 28 x 5 cm
57 3773 12-1/2 x 2-1/4” 32 x 6 cm

Excalibur® Coated 
Non-Stick Fry Pans
5 mm aluminum sandwich base. Hollow tubular 
handle resists heat transfer and is securely attached 
with 4 rivets.

Poêles à frire avec revêtement 
antiadhésif Excalibur MD

Base sandwich en aluminium de 5 mm d’épaisseur.
Poignée creuse limitant le transfert de chaleur, 
fixée solidement par 4 rivets.

ITEM DIM [WXH]

57 3775 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm
57 3776 9-1/2” x 1-3/4” 23 x 4.4 cm
57 3777 11” x 2” 28 x 5 cm
57 3778 12-1/2 x 2-1/4” 32 x 6 cm

3 offset rivets provide
strong handle
attachment. 
3 rivets décalés fixent
solidement la poignée. 

Excalibur® Coated 
Non-Stick Fry Pans
6 mm (1/4”) aluminum sandwich base for fast even 
heating. Stay cool handle resists heat transfer.

Poêles à frire avec revêtement antiadhésif
Excalibur MD

Base sandwich en aluminium de 6 mm (1/4”) 
d’épaisseur, chauffe rapidement et uniformément.
Poignée isotherme limitant le transfert 
de chaleur.

Natural Finish Fry Pans
6 mm (1/4”) aluminum sandwich base for fast even 
heat transfer. Stay cool handle resists heating.

Poêles à frire fini naturel
Base sandwich en aluminium de 6 mm (1/4”)
d’épaisseur, chauffe rapidement et uniformément.
Poignée isotherme limitant le transfert 
de chaleur.

ITEM DIM [WXH]

57 24048 7-3/4” x 1-1/2” 20 x 4 cm
57 24050 9-1/2” x 2” 24 x 5 cm
57 24051 11” x 2” 28 x 5 cm

With helper handle / 
Avec deuxième poignée sur le côté opposé
57 24052 12-1/2” x 2” 32 x 5 cm
57 24054 14” x 2-1/4” 36 x 6 cm
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batterie de cuisine

Braziers
Braisières

ITEM CAP DIM [WXH] COVER*

57 24009 8 Qt - 8 L 11” x 5” 28 x 13 cm 57 24128
57 24014 15 Qt - 15 L 14” x 5-1/2” 36 x 14 cm 57 24136
57 24019 20 Qt - 20 L 15-3/4” x 5-3/4” 40 x 15 cm 57 24140
57 24024 25 Qt - 25 L 17-3/4” x 5-3/4” 45 x 15 cm 57 24145
57 24029 30 Qt - 30 L 19-1/2” x 5-3/4” 50 x 15 cm 57 24150

Double Boilers
Includes insert & cover.

Bains-Marie 
Incluant la partie supérieure 
et le couvercle.

ITEM CAP DIM 

57 24068 9 Qt - 9 L 9-1/2” - 24 cm
57 24072 12 Qt - 12 L 10-1/4” - 26 cm
57 24076 16 Qt - 16 L 11” - 28 cm
57 24080 20 Qt - 20 L 11-3/4” - 30 cm

Deep Sauce Pans
Casseroles profondes

ITEM CAP DIM [WXH] COVER*

57 24032 2 Qt - 2 L 6-1/4” x 3-3/4” 16 x 9.5 cm 57 24116
57 24033 3.5 Qt - 3.5 L 7-3/4” x 4” 20 x 10.5 cm 57 24120
57 24034 4.5 Qt - 4.5 L 7-3/4” x 5-1/2” 20 x 14 cm 57 24120
57 24036 6 Qt - 6 L 8-1/2” x 6” 22 x 15.5 cm 57 24122
With helper handle / Avec deuxième poignée sur le côté opposé
57 24037 7.6 Qt - 7.6 L 9-1/2” x 6-1/4” 24 x 16 cm 57 24124
57 24040 10 Qt - 10 L 11” x 6-1/4” 28 x 16 cm 57 24128

Oversized handles securely
fastened with 4 rivets.
Poignées surdimensionnées
solidement fixées par 
4 rivets.
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KITCHEN SERVICE
service cuisine

Deep Stock Pots
Marmites profondes

ITEM CAP DIM [WXH] COVER*

57 23908 8.3 Qt - 8.3 L 8-1/2” x 8-1/2” 22 x 22 cm 57 24122
57 23910 9.6 Qt - 9.6 L 9-1/2” x 7-3/4” 24 x 20 cm 57 24124
57 23912 12 Qt - 12 L 10-1/4” x 8-3/4” 26 x 22.5 cm 57 24126
57 23916 16 Qt - 16 L 11” x 9-3/4” 28 x 25 cm 57 24128
57 23920 20 Qt - 20 L 12-1/2” x 10-1/4” 32 x 26 cm 57 24132
57 23924 24 Qt - 24 L 13-1/4” x 10-1/4” 34 x 26 cm 57 24134
57 23932 32 Qt - 32 L 13-1/4” x 13-1/4” 34 x 34 cm 57 24134
57 23940 40 Qt - 40 L 17-3/4” x 11” 45 x 28 cm 57 24145
57 23960 60 Qt - 60 L 19-1/2” x 12-1/2” 50 x 32 cm 57 24150
57 23980 80 Qt - 80 L 19-1/2” x 15-3/4” 50 x 40 cm 57 24150
57 24000 100 Qt - 100 L 19-1/2” x 19-1/2” 50 x 50 cm 57 24150

Pasta Cookers
Includes Perforated Insert & Cover.

Bouilloires à pâtes
Vendues avec paniers et couvercle.

ITEM CAP DIM 

57 24082 12 Qt - 12 L 13-1/4” - 33.7 cm
57 24090 20 Qt - 20 L 14-1/2” - 36.8 cm

* Covers sold separately, unless noted otherwise.
* Couvercles vendus séparément sauf avis contraire.
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batterie de cuisine

Each layer of stainless steel = 0.02” - 0.5 mm
Chaque couche d’acier inoxydable = 0.02” - 0,5 mm

Aluminum layer  = 0.06” - 1.5 mm
Couche d’aluminium = 0.06” - 1,5 mm

NNEWEWNNEWEWThree Ply Fry Pans
Poêles à frire à trois épaisseurs

ITEM DIM [DXH]

57 24092 8” x 1-1/2” - 20 x 4 cm
57 24093 9-1/2” x 2”- 24 x 5 cm
57 24094 11” x 2”- 28 x 5 cm

Paella Pans
These 2 handle pans can be used for a wide variety 
of cooking. They can be used on a range top for paella 
or in the oven for casseroles.

Poêles à frire à trois épaisseurs
Ces poêles à deux poignées peuvent servir à 
plusieurs types de cuisson, tant sur la cuisinière 
qu’au four.

ITEM DIM [DXH]

57 24171 9-1/2” x 2” - 24 x 5 cm
57 24172 11” x 2”- 28 x 5 cm
57 24173 12-1/2” x 2”- 31.7 x 5 cm

NNEWEWNNEWEW

Miniature Cookware
• 18/10 Stainless steel with riveted handles
• Cash & Carry packaging

Batterie de cuisine miniature
• Acier inoxydable 18/10 avec poignées rivetées
• En emballage « payer et emporter »

Mini Stew Pans 
with lids
Mini marmites 
avec couvercles

ITEM CAP [HT X DIA] THICK

57 374212 25-1/3 oz - 750 ml 2-3/4” x 4-3/4” - 7 x 12 cm 2.3 mm
57 374210 15-1/4 oz - 450 ml 2-1/4” x 4” - 6 x 10 cm 2.3 mm
57 374209 10 oz - 300 ml 2” x 3-1/2”- 5 x 9 cm 2.2 mm

Mini Sauce Pan
Mini casserole

ITEM CAP [HT X DIA] O/A/L THICK

57 370609 9-1/2 oz - 280 ml 2-1/4” x 3-1/2” 7-1/2” - 19 cm 2.2 mm
5.7 x 9 cm

Mini Fry Pan
Mini poêle à frire

ITEM CAP [HT X DIA] O/A/L THICK

57 372410 10 oz - 300 ml 4” - 10 cm 7-1/2” - 19 cm 2.2 mm

For use with all heat sources.
S’utilise avec toutes les sources 
de chaleur.

NNEWEWNNEWEW
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KITCHEN SERVICE
service cuisine   

• Covers are 2.5 mm (10GA) and securely 
fastened by heavy-duty rivets. Sold 
separately, unless noted otherwise

• Les couvercles sont de 2,0mm 
d’épaisseur (cal.12) et munis de 
poignées solidement rivetées. 
Vendus séparément à moins 
d’avis contraire

• NSF listed, 
where noted

• Approuvé NSF 
lorsque spécifié

• Durable aluminum construction guarantees even
heating across the bottom

• Fabrication en aluminium durable permettant 
une répartition égale de la chaleur sur le fond

• Lustrous satin finish
• Fini satiné étincelant

• Choice of weights - Standard 4.0 mm (6GA), 
Heavy-weights 6.0 mm (2GA) 
and 7.0 mm (1GA)

• Choix de calibres- Standard 4.0 mm (cal. 6)
et de qualités supérieures 6,0 mm (cal. 2) 
et 7,0 mm (cal. 1)

• Oversized handles securely fastened 
with heavy-duty rivets

• Poignées surdimensionnées, solidement 
fixées par des rivets robustes

Eclipse® Non-Stick Coating
3-layer internally-reinforced non-stick system. Top layer provides the
non-stick function while a midcoat bonds the top layer to the bottom
layer. This system delivers superior food release characteristics 
as well as high durability.

Le revêtement antiadhésif Eclipse MD 

Système antiadhésif à 3 couches renforcé de l’intérieur. La couche 
en surface assure les propriétés antiadhésives alors que la couche
moyenne lie la couche supérieure à la couche de base. Ce système
fait que les aliments adhèrent encore moins et assure une plus
grande durabilité.

• Heat resistant removable 
fry pan sleeves available

• Manchons isothermes 
amovibles pour poêles 
à frire disponibles 
en option

1150 Aluminum Cookware

Batterie de cuisine en aluminiume 1150 
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batterie de cuisine

Standard Weight Fry Pans 
Optional heat resistant removable fry pan sleeve
available. 3.5 mm - 8 gauge.  

Poêles à frire d’épaisseur standard 
Manchon isotherme amovible pour poêles 
à frire en option. Cal. 8 - 3,5 mm. 

ITEM DIA X HT

58 13807 7” x 1-1/4” 18 x 3.2 cm
58 13808 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm
58 13810 10” x 2” 25.4 x 5 cm
58 13812 12” x 2-1/4” 30.5 x 5.7 cm
58 13814 14” x 2-1/2” 35.6 x 6.3 cm

Heavy Weight Fry Pans
Optional heat resistant removable fry pan sleeve
available. 4.5 mm - 5 gauge. 

Poêles à frire haut de gamme 
Manchon isotherme amovible pour 
poêles à frire en option. Cal. 5 - 4,5 mm.

ITEM DIA X HT

58 14807 7” x 1-1/4” 18 x 3.2 cm
58 14808 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm
58 14810 10” x 2” 25.4 x 5 cm
58 14812 12” x 2-1/4” 30.5 x 5.7 cm
58 14814 14” x 2-1/2” 35.6 x 6.3 cm

Standard Weight 
Eclipse® Non-Stick 
Coated Fry Pans
Optional heat resistant removable fry pan sleeve
available. 3.5 mm - 8 gauge. 

Poêles à frire d’épaisseur standard avec
revêtement antiadhésif Eclipse MD

Manchon isotherme amovible pour 
poêles à frire en option. Cal. 8 - 3,5 mm.

ITEM DIA X HT

58 13827 7” x 1-1/4” 18 x 3.2 cm
58 13828 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm
58 13830 10” x 2” 25.4 x 5 cm
58 13832 12” x 2-1/4” 30.5 x 5.7 cm
58 13834 14” x 2-1/2” 35.6 x 6.3 cm

Heavy Weight Eclipse®

Non-Stick Coated Fry Pans
Optional heat resistant removable fry pan sleeve
available. 4.5 mm - 5 gauge.

Poêles à frire haut de gamme avec
revêtement antiadhésif Eclipse MD

Manchon isotherme amovible pour 
poêles à frire en option. Cal. 5 - 4,5 mm.

ITEM DIA X HT

58 14827 7” x 1-1/4” 18 x 3.2 cm
58 14828 8” x 1-1/2” 20 x 3.8 cm
58 14830 10” x 2” 25.4 x 5 cm
58 14832 12” x 2-1/4” 30.5 x 5.7 cm
58 14834 14” x 2-1/2” 35.6 x 6.3 cm

Removable Sleeves
Heat-resistant to 572ºF/300ºC. 

Manchons amovibles 
Résistent à des chaleurs jusqu’à 572ºF/300ºC.

ITEM DESC

58 11133 Fits 7” & 8” fry pans / Convient aux poêles de 7” et 8”
58 11134 Fits 10”, 12” & 14” fry pans / 

Convient aux poêles de 10”, 12” et 14”

3 offset rivets provide
strong handle attachment. 

3 rivets décalés fixent
solidement la poignée. 

Saute Pans 
4.0 mm - 6 gauge. 

Sauteuses
Cal. 6 - 4,0 mm.

ITEM CAP DIM [WXH] COVER*

58 13703 3 Qt - 3 L 10” x 2-1/2” 25.4 x 6.4 cm 58 15703
58 13705 5 Qt - 5 L 12” x 2-1/2” 30.5 x 6.4 cm 58 15705
58 13707 7 Qt - 7.5 L 14” x 2-3/4” 35.5 x 7 cm  58 15707
58 13711 11 Qt - 11 L 16” x 3-1/2” 40.6 x 8.9 cm 58 15711
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service cuisine

Standard Weight Stock Pots
Marmites d’épaisseur standard

ITEM CAP DIA X HT COVER*

4.0 mm – 6 gauge / Cal.6 - 4,0 mm
58 13108 8 Qt - 8 L 9” x 7-1/2” 23 x 19 cm 58 15008
58 13112 12 Qt - 12 L 10” x 9-1/2” 25.4 x 24 cm 58 15012
58 13116 16 Qt - 16 L 11” x 10” 28 x 25.4 cm 58 15016
58 13120 20 Qt - 20 L 11-3/4” x 11” 30 x 28 cm 58 15020
58 13124 24 Qt - 24 L 12-1/2” x 11-1/2” 32 x 29 cm    58 15024
58 13132 32 Qt - 32 L 13-3/4” x 13” 34.8 x 33 cm 58 15032
58 13140 40 Qt - 40 L 14-1/2” x 14-1/2” 37 x 37 cm 58 15040
ITEM CAP DIA X HT COVER*

5.0 mm – 4 gauge / Cal.4 - 5,0 mm
58 13160 60 Qt - 60 L 17-1/4” x 16” 44 x 41 cm 58 15060
58 13180 80 Qt - 80 L 19” x 17” 48 x 43 cm 58 15080
58 13200 100 Qt - 100 L 20” x 18-1/2” 51 x 47 cm 58 15100

Heavy Weight Stock Pots
Marmites haut de gamme

ITEM CAP DIA X HT COVER*

6.0 mm – 2 gauge / Cal.2 - 6,0 mm
58 14108 8 Qt - 8 L 9” x 7-1/2” 23 x 19 cm 58 15008
58 14112 12 Qt - 12 L 10” x 9-1/2” 25.4 x 24 cm 58 15012
58 14116 16 Qt - 16 L 11” x 10” 28 x 25.4 cm 58 15016
58 14120 20 Qt - 20 L 11-3/4” x 11” 30 x 28 cm 58 15020
58 14124 24 Qt - 24 L 12-1/2” x 11-1/2” 32 x 29 cm    58 15024
58 14132 32 Qt - 32 L 13-3/4” x 13” 34.8 x 33 cm 58 15032
58 14140 40 Qt - 40 L 14-1/2” x 14-1/2” 37 x 37 cm 58 15040
ITEM CAP DIA X HT COVER*

7.0 mm – 1 gauge / Cal.1 - 7,0 mm
58 14160 60 Qt - 60 L 17-1/4” x 16” 44 x 41 cm 58 15060
58 14180 80 Qt - 80 L 19” x 17” 48 x 43 cm 58 15080
58 14200 100 Qt - 100 L 20” x 18-1/2” 51 x 47 cm 58 15100
58 14220 120 Qt - 120 L 21-1/2” x 19-1/2” 55 x 50 cm 58 15120
58 14240* 140 Qt - 140 L 23-1/2” x 19-1/2” 60 x 50 cm 58 15140
58 14260* 160 Qt - 160 L 23-1/2” x 22” 60 x 56 cm 58 15160

Heavy Weight Sauce Pots 
6.0 mm or 2 gauge.

Casseroles haut de gamme 
Cal. 2 - 6,0 mm.

ITEM CAP DIA X HT COVER*

58 14314 14 Qt - 14 L 12” x 7-1/2” 30.5 x 19 cm 58 15314
58 14320 20 Qt - 20 L 13” x 9” 33 x 22.8 cm 58 15320
58 14326 26 Qt - 26 L 14” x 10” 35.5 x 25.4 cm 58 15326
58 14334 34 Qt - 34 L 16” x 10” 40.6 x 25.4 cm 58 15334

What A Pot Should Be!
Ce qu’une marmite devrait être!

Oversized handles securely
fastened with 4 rivets.
Poignées surdimensionnées
solidement fixées par 
4 rivets.

* 4 Handle version / Version à 4 poignées

* Covers sold separately, unless noted otherwise.
* Couvercles vendus séparément sauf avis contraire.
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Heavy Weight Braziers
6.0 mm or 2 gauge.

Braisières haut de gamme
Cal. 2 - 6,0 mm.

ITEM CAP DIA X HT COVER*

58 14415 15 Qt - 15 L 14” x 5-3/4” 35.5 x 14.6 cm 58 15415
58 14418 18 Qt - 18 L 16” x 5-1/4” 40.6 x 13.3 cm 58 15418
58 14424 24 Qt - 24 L 17-1/2” x 5-2/3” 45.7 x 14 cm 58 15424
58 14430 30 Qt - 30 L 19-1/2” x 6-1/4” 50 x 15.9 cm 58 15430
58 14436 36 Qt - 36 L 22” x 5-1/2” 55.9 x 14 cm 58 15436

Standard Weight 
Tapered Sauce Pans 
3.0 mm - 9 gauge. 

Casseroles d’épaisseur standard 
à paroi conique
Cal. 9 – 3,0 mm.

ITEM CAP DIA X HT COVER*

58 13901 1.5 Qt - 1.5 L 6” x 3-1/4” 15.2 x 8.3 cm 58 15901
58 13902 2.5 Qt - 2.3 L 7-1/2” x 4-1/4” 19 x 10.8 cm 58 15902
58 13903 3.5 Qt - 3.3 L 8-1/2” x 4-1/2” 21.6 x 11.8 cm 58 15903
58 13904 4.5 Qt - 4.5 L 9” x 5” 23 x 12.7 cm 58 15904
58 13905 5.5 Qt - 5.5 L 10” x 5” 25.4 x 12.7 cm 58 15905
58 13907 7 Qt - 7 L 10-1/2” x 5-1/4” 6.6 x 13.3 cm 58 15907
58 13908 8.5 Qt - 8.5 L 11-1/4” x 5-1/2” 28.6 x 14 cm 58 15908
58 13911 11 Qt - 10.4 L 12-1/4” x 5-1/2” 31 x 14 cm 58 15911

Standard Weight Double Boiler Insert
3.5 mm.

Insertions pour bains-marie standard
3,5 mm.

ITEM CAP DIA X HT FOR POT

58 13208 8 Qt - 8 L 9-1/4” x 8” 23.5 x 20 cm 58 13108
58 13212 12 Qt - 12 L 10-1/4” x 9-1/4” 26 x 23.5 cm 58 13112
58 13216 16 Qt - 16 L 11-1/4” x 9-1/4” 28.5 x 23.5 cm 58 13116
58 13220 20 Qt - 20 L 12” x 9-3/4” 30.5 x 24.8 cm 58 13120

* Covers sold separately, unless noted otherwise.
* Couvercles vendus séparément sauf avis contraire.



www.halco.com  •  www.browneco.com 93TEL 905.754.1000    FAX 905.475.6960

KITCHEN SERVICE
service cuisine

Heavy Weight Straight-sided Sauce Pans
6.0 mm or 2 gauge.

Casserole de forte épaisseur à paroi droite
Couvercle inclus. Cal. 2 - 6,0 mm. 

ITEM CAP DIA X HT COVER*

58 14502 2.5 Qt - 2.5 L 7” x 3-3/4” 18 x 9.5 cm 58 15502
58 14503 3.75 Qt - 3.75 L 8” x 4-1/2” 20 x 11.4 cm 58 15503
58 14507 7.5 Qt - 7.5 L 9-1/2” x 6-1/4” 24 x 15.9 cm 58 15507
58 14511 11 Qt - 11 L 11” x 6-3/4” 28 x 17 cm 58 15511

Pasta Cooker ‡

Bouilloire à pâtes ‡

ITEM DESC CAP

58 13318‡ Pasta Cooker with 4 Inserts / 20 Qt - 20 L
Bouilloire à pâtes avec 4 paniers

58 13319 Stainless Steel Insert / 3 Qt - 3 L
Panier en acier inoxydable

‡ “Pot only” is not available.
‡ La “marmite seule” n’est pas disponible

* Covers sold separately, unless noted otherwise.
* Couvercles vendus séparément sauf avis contraire.

• Holes diameter = 0.45 cm
• Diamètre des trous = 0,45 cm
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Aluminum Bun Pans
1150 aluminum construction. With perimeter reinforcing wire 
to resist warping. 18 - 20 gauge.

Plaques à brioches
Fabrication en aluminium 1150. Fil métallique de renforcement sur tout 
le périmètre pour empêcher le gauchissement. Calibres 18 - 20.

ITEM SIZE DIM [WXLXH] GAUGE

BP1521-40 Three Qt. / Trois-quarts 15” x 21” x 1” - 38 x 53.3 x 2.5 cm 1.0 mm - 18
BP1826-12 Half Size / Demi-grandeur 18” x 13” x 1” - 45.7 x 33 x 2.5 cm 1.0 mm - 18
BP1826-32 Full Size / Pleine grandeur 18” x 26” x 1” - 45.7 x 66 x 2.5 cm 0.8 mm - 20
BP1826-40 Full Size / Pleine grandeur 18” x 26” x 1” - 45.7 x 66 x 2.5 cm 1.0 mm - 18

Perforated Aluminum Bun Pans
18 gauge – 1.0 mm. With perimeter reinforcing wire 
to resist warping.3.0 mm diameter perforations.

Plaques à pâtisseries, perforées
Calibre 18 – 1,0 mm d’épaisseur. Fil métallique de renforcement 
sur tout le périmètre pour empêcher le gauchissement. 
Perforations de 3,0 mm de diamètre.

ITEM DESC DIM [WXLXH] GAUGE

BP1826-12P Half Size / Demi-grandeur 18” x 13” x 1” - 45.7 x 33 x 2.5 cm 18
BP1826-40P Full Size / Pleine grandeur 18” x 26” x 1” - 45.7 x 66 x 2.5 cm 18

• Designed for baking, transporting and 
displaying a variety of baked goods such 
as flat breads, cookies and pastries; can 
also be used to roast cut vegetables in 
light oil

• Aluminum surface promotes even heat 
distribution for better baking

• Perforated pans allow better air 
circulation which helps to create crisper 
top and bottom crusts, as well as, faster 
baking compared to solid pans

• Conçues pour cuire, transporter et étaler
une variété de produits sortis du four 
tels que les petits pains, les biscuits et 
les pâtisseries. S’utilisent aussi pour rôtir
des légumes coupés dans l’huile légère

• La surface d’aluminium favorise une 
distribution thermique uniforme pour 
une meilleure cuisson

• Les plaques perforées permettent une 
meilleure circulation d’air produisant une 
croûte plus croustillante tant au dessus 
qu’au dessous et une cuisson plus 
rapide que sur les plaques pleines

1150 Aluminum 
Bun Pans

Plaques à pâtisserie
1150

NNEWEWNNEWEW

• 3.0 mm diameter perforations
• Perforations de 3,0 mm de diamètre
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Straight-sided Roast Pan
Aluminium. 1.0 mm (18g) pan with plated steel loop handles.
Handles fold down for storing and up for ease of use.
Straight – sided, natural finish. Full perimeter rolled edge.

Rôtissoire à paroi droite 
Aluminium. Rôtissoire de 1,0 mm d’épaisseur (cal. 18) avec
poignées anneaux en acier plaqué. Les poignées s’abaissent pour
le rangement et pour un usage plus facile. Paroi droite, fini naturel.
Rebord roulé sur tout le pourtour.

ITEM DIM [WXLXH] THICKNESS

58 11014 18-2/3” x 12-3/4” x 2-3/8” 7.4 x 5 x .9 cm 1.0 mm 

Roast Pan
Aluminium. Natural finish. Riveted loop handles. With rolled edge.

Rôtissoire
Aluminium. Fini naturel. Poignées anneaux rivetées. Rebord roulé.

ITEM DIM [WXLXH]

5480 11-2/5” x 17-1/4” x 2-1/4” 28.9 x 43.8 x 5.7 cm

Large Roast Pans
Thick aluminum for even heat distribution. 3” (7.6 cm) sidewall.
Loop handles. Open bead for easy cleaning.

Grandes rôtissoires 
Aluminium épais pour une conduction thermique uniforme.
Côtés, 3” (7,6 cm) de hauteur. Poignées anneaux. Rebord
ouvert pour un nettoyage facile.

ITEM CAP DIM [WXLXH]

A12183 11 Qt - 10.4 L 12” x 18” x 3” 30.5 x 45.7 x 7.6 cm
A14203 14-1/3 Qt - 13.5 L 14” x 20” x 3” 35.6 x 50.8 x 7.6 cm
A18203 18-1/3 Qt - 17.4 L 18” x 20” x 3” 45.7 x 50.8 x 7.6 cm

Heavy Weight Aluminum Roast Pan
Seamless drawn pan and cover are made from tough 3/16” (5.0 mm) thick 
aluminum with handles on all four sides of pan. Cover can be used on the 
grill as a shallow pan. Rounded-corner construction for easy cleaning.

Rôtissoire en aluminium épais
Base et couvercle à structure d’aluminium robuste de 3/16” (0,5 cm) 
d’épaisseur, sans joint, avec poignées aux quatre côtés. Le couvercle 
peut s’utiliser au gril comme lèchefrite. Étanche. Coins arrondis pour 
un nettoyage facile.

ITEM DESC CAP DIM [WXLXH]

HDAS20177* Set 43 Qt - 40.7 L 20-8/9” x 17-2/5” x 7” 53 x 44 x 17.8 cm
HDA20177* Pan Only 43 Qt - 40.7 L 20-8/9” x 17-2/5” x 7” 53 x 44 x 17.8 cm
HDAC21182 Cover Only 21-3/5” x 18-1/10” x 2-1/4” 54.9 x 46 x 5.7 cm

Note: 7” pan has capacity of up to 172 8-ounce (225 g) servings.
Note: la rôtissoire de 7’’ de côté peut contenir 172 portions de huit onces.
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• Provides fast heat transmission for great traditional 
cooking performance

• Consistent wall thickness for even heat distribution
• Pre-seasoned for immediate use and superior results
• Ergonomic handle design with thumb rest for easier handling
• Dual spout design to make pouring more convenient
• Superior underliners made of pressure-formed multi-ply 

hardwood; underliners are designed to hold cookware firmly 
in place and have a wide rim making for easier handling

• Thermoconduction rapide qui fait sa traditionnelle efficacité 
de cuisson

• Paroi à épaisseur constante pour une distribution uniforme 
de la chaleur

• Déjà “préparée” pour usage immédiat et résultats supérieurs
• Poignée ergonomique avec appui-pouce  facilitant 

la manipulation
• Pratique design à deux becs verseurs
• Sous-plats  de qualité supérieure faits de bois dur multicouche 

formés sous pression. Ils ont un large bord pour en faciliter 
la manipulation

Commercial Cast Iron 
Cookware

Batterie de cuisine en fonte 
de qualité commerciale

Pre-seasoned.
Déjà préparées.

Ergonomic handle is comfortable to hold.
Poignée ergonomique se tient confortablement.

Fry pans are 2” deep for easier stirring.
Les poêles à frire ont une profondeur de 2 po. 
pour remuer plus facilement.

2 different sizes of pouring spout on each fry pan.
2 grandeurs différentes de becs verseurs sur
chaque poêle à frire.

Helper handle on 10” - 25.4 cm & 12” - 30.5 cm fry pans.
Une deuxième poignée sur le bord opposé sur les poêles
de 10” - 25,4 cm et de 12” - 30,5 cm.

NNEWEWNNEWEW
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Oval Pan 
with Handle
Poêle ovale avec poignée

ITEM DIM

57 3705 10” x 3/4” 25.4 x 1.9 cm

Oval Pan 
Poêle ovale

ITEM DIM

57 3704 10” x 3/4” 25.4 x 1.9 cm

Round Pan 
with Handle
Poêle ronde avec poignée

ITEM DIM

57 3703 10” x 3/4” 25.4 x 1.9 cm

Round 
Wood Underliner
Operating temperature up to 
200°F / 93°C. Walnut stain.

Sous-plat rond en bois
Convient à une température jusqu’à 
200ºF / 93ºC. Teint noyer.

ITEM DIM

57 3702 10” - 25.4 cm

Oval 
Wood Underliner 
Operating temperature up to 
200°F / 93°C. Walnut stain.

Sous-plat ovale en bois
Convient à une température jusqu’à
200ºF / 93ºC. Teint noyer.

ITEM DIM

57 3706 10” - 25.4 cm

Fry Pans
Full 2” - 5 cm depth for easier
stirring.

Poêles à frire
Pleine, 2” - 5 cm de profondeur
pour remuer plus facilement.

ITEM DIM

57 3708 8” x 2” 20.3 x 5 cm
57 3710* 10” x 2” 25.4 x 5 cm
57 3712* 12” x 2” 30.5 x 5 cm

* With helper handle / Avec deuxième poignée sur le côté opposé



ITEM DESC DIM O/A LENGTH

BG78P With Handle / 9-1/2” x 7” - 24.1 x 17.8 cm 15” - 38 cm
Con mango

Cast Iron Skillet 
To be used with solid wood serving trivet (BG78U) 
or wood underliner (57 3706).

Skillet en fonte
À utiliser avec les sous-plats à service en bois plein (BG78U)
ou en bois (57 3706).

ITEM DIM

BG77P 9-1/2” x 7” - 24.1 x 17.8 cm

Slip-On Handle Sleeve
For safe handling of cast 
iron skillets. Cotton. Made in USA.

Manchon pour poignée
Pour la manutention de skillets en fonte. Coton. 
Fabriqué aux États-Unis.

ITEM DIM

AH-6 6 x 2-3/4”- 15.2 x 7 cm

Wood 
Serving Trivet
Protects tables from damage. 
Fits oval cast iron skillets 
(BG77P, BG78P).

Sous-plat à service en bois
Évite d’endommager la table. Convient aux skillets 
ovales en fonte (BG77P, BG78P).

ITEM DIM

BG78U 12-1/2” x 7-3/4” - 13.8 x 19.7 cm
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  Wire Fry Baskets
Nickel-plated. Single wire construction. Coloured plastic handle.

Paniers à friture en fil métallique
Plaqués nickel. Construction à fil métallique simple. 
Manche en plastique de couleur. 

ITEM HANDLE DIA X HT

79204 Green / Vert 13” x 5-3/8” x 5-5/8” 33 x 13.7 x 14.3 cm
79207 Red / Rouge 13” x 5-3/8” x 5-5/8” 33 x 13.7 x 14.3 cm
79213 Green / Vert 12-1/2” x 6-1/4” x 5-1/4” 31.8 x 15.8 x 13.3 cm
79216 Red / Rouge 12-1/2” x 6-1/4” x 5-1/4” 31.8 x 15.8 x 13.3 cm

Wire Fry Baskets
Heavy nickel-plated wire frame. 
Medium mesh.

Paniers à friture en fil
métallique
Châssis en fil métallique robuste, 
plaqué nickel. Grillage médium.

ITEM DIA

B090 8-1/2” - 21.6 cm
B0100 9-1/2” - 24.1 cm
B0120 11-1/2” - 29.2 cm

Cast Iron Skillet 
To be used with solid wood 
oval serving trivet (BG78U) 
or wood underliner (57 3706).

Skillet en fonte  
À utiliser avec les sous-plats 
à service en bois plein (BG78U) 
ou en bois (57 3706).

Shown with HP1T.
Illustré avec HP1T.

Oval 
Wood Underliner 
Operating temperature up to 
200ºF / 93ºC. Walnut stain.

Sous-plat ovale en bois
Convient à une température jusqu’à
200ºF / 93ºC. Teint noyer.

ITEM DIM

57 3706 10” - 25.4 cm

Interior coated 
with aluminized 
silicone.
Revêtement
intérieur en
silicone 
aluminisé.




